
                                                                                  
CARTA PARA LLEVAR NOCHEBUENA Y NOCHEVIEJA. 

RECOGIDAS DE 19.00h A 20.00h 
PEDIDOS CON RESERVA PREVIA DE 24h. 

 

 

ENTRANTES. 

 

Ensalada de perdiz escabechada con frutos de otoño y crema balsámica.  11.00 €ur 
Ensalada de mousse de foie y rulo de queso de cabra caramelizado al px.  11.00 €ur 
Ensalada de ventresca de atún, pimientos del piquillo y brotes frescos   11.00 €ur 
Jamón Ibérico Sanchez Montero y queso de oveja     15.00 €ur 
Pata de pulpo a la llama        13.80 €ur 
Mojama con escalibada de pimiento, cebolla, berenjena y bacalao   13.50 €ur 
Tataki de atún con huevas de trucha y salsa teriyaki.     12.50 €ur 
Crujiente de langostino con pasta Kataifi y salsa teriyaki             2.00 €ur/ud 
Atadillo de sepia con jamón de bodega               4.00 €ur/ud 
Bao pan de secreto ibérico con lascas de tomate seco al sol de mar            4.20 €ur/ud 
Bao burguer de sepia con tinta de calamar y alioli de azafrán                4.20 €ur/ud 
Pulled pork Bao (delicioso pan bao con nuestra sabrosa carne de costillar).                    4.20 €ur/ud 
Steack Brioche (Pan brioche relleno de steack tartar con nuestro marinado secreto)             4.20 €ur/ud 
Sepión fresco con ajillo de gamba                    13.00 €ur 
Calamares a la Romana caseros       10.00 €ur 
Brocheta de langostinos y salsa romescu                            4.00 €ur/ud 
Twister crujientes de langostinos y crema mil islas (8u)                   9.50 €ur 
Gyozas de pollo brotes frescos y salsa teriyaki. (8u)       9.00 €ur 
Crujientes de pollo crispy al curry ahumado                     8.00 €ur 
Croquetas de Jamón ibérico (4u)          7.50 €ur 
Croquetas de Rabo de Toro y Cecina Gallega (4u)        7.50 €ur  
Croquetas de Secreto ibérico a la miel (4u)         7.50 €ur 
Croqueta de Bogavante (4u)           7.50 €ur 
 

PRINCIPALES. 

 

Cochinillo Segoviano ¼ (Encargo 1 semana antes)      69.00 €ur 
Cochinillo Segoviano Entero (Encargo 1 semana antes)      165.00 €ur 
Confitte de pato con mermelada de la abuela      16.00 €ur 
Costillar a la barbacoa y Miel (600 Grs/Aprox)      18.50 €ur 
Lomo de bacalao gratinado con suave muselina de ajo    15.00 €ur 
Dorada a la espalda (2 Filetes)        15.00 €ur 
 

POSTRE. 

 

Nuestra Tarta de chocolate blanco y filipinos      5.50 €ur 
Tarta de Galleta Oreo y Crundies de chocolate     5.50 €ur 
Tarta Toblerone “Glutten Free”        5.50 €ur 
Cremoso de Turrón y frutos del bosque      6.00 €ur 
Coulant de chocolate y helado de leche merengada     6.00 €ur 
 
Bolsa Cotillón “NocheVieja”        3.00 €ur 
 

 
Disfrute de nuestra amplia bodega - Precio Carta menos 6.00 €ur. 

 

Consulte nuestra carta en https://aitanarestaurant.es/carta-de-vinos/ 
 

ESTE ESTABLECIMIENTO CUMPLE CON LA NORMATIVA PARA EL CONTROL DE PRODUCTOS ALERGENOS, SI USTED U ALGÚN COMENSAL PADECE ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA A ALGÚN PRODUCTO, NO DUDE 
EN COMUNICARLO E INTENTAREMOS ADAPTARLE EL MENÚ A SUS NECESIDADES. SI NO LO COMUNICA NO PODEMOS GARANTIZARLE ALGUN TIPO DE CONTAMINACIÓN CRUZADA DURANTE EL PROCESO DE 

ELABORACIÓN. 

https://aitanarestaurant.es/carta-de-vinos/

