
 
 
PROPUESTA COMIDA “MIERCOLES 19 DE MARZO” SAN JOSÉ 
PRES 1325 – 240225          
 

 
Menú Plat. 
 
Snacks salados y pan. 
 
ENTRANTES AL CENTRO. 
 
Ensaladilla Rusa versionada con atún salvaje, topopos de maíz y piparra vasca. 
Tosta de sal con sardina ahumada, dulce de tomate y lascas de parmesano. 
Carrillada confitada con ajitos, champiñones y habitas. 
Sepión con ajillo de almejas. 
 
PLATO PRINCIPAL A ELEGIR. 
 

- Arroz seco con bogavante (por encargo). 
- Entrecotte de vaca madurada y chips de batata. 
- Corvina salvaje con crujiente de pistacho y verduras de temporada. 

 
POSTRE. 
 

- Helado de cremaet “València” sobre base de sablé de galleta  
y crundies de chocolate. 

 
Precio por comensal 28.00 €ur (iva incluido) 
Bebidas, Cafés y licores no incluidos. 

 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ESTE ESTABLECIMIENTO CUMPLE CON LA NORMATIVA PARA EL CONTROL DE PRODUCTOS ALERGENOS, SI USTED U ALGÚN COMENSAL PADECE ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA A ALGÚN PRODUCTO, 
NO DUDE EN COMUNICARLO E INTENTAREMOS ADAPTARLE EL MENÚ A SUS NECESIDADES. SI NO LO COMUNICA NO PODEMOS GARANTIZARLE ALGUN TIPO DE CONTAMINACIÓN CRUZADA DURANTE EL 

PROCESO DE ELABORACIÓN. 
 

En cuanto al servicio de Tartas para celebraciones podemos cambiar el postre por nuestra Tarta de Moka y Galletas o bien servir tartas externas de algún obrador tradicional siempre presentando el ticket correspondiente 
 +0.80 €ur/comensal. Las tartas realizadas por particulares o compradas en grandes superficies comerciales no se servirán.  Disculpen las molestias. 


