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Sopar dissabte 18 de Novembre.       
 

Snacks salados y surtido de panes           
 

Entrantes.            
 

Tosta de pan de cristal con jamón ibérico, lascas de granna padanno y brotes frescos.     
Tataki de atún con huevas de trucha y salsa teriyaki.         
Croquetas de rabo de toro y cecina gallega.          
Bao pan de secreto ibérico con escamas de tomate seco al sol de mar.       
Brocheta de langostinos y salsa romescu.          
Calamar de playa sobre base de parmentier de patata con pimientos del padron y tomates asados.  
 

Postre               
 

- Cremoso de Turrón y frutos rojos del bosque.        
 

Precio por comensal 25.00 € (iva incluido) – Bebidas y Cafés no incluidos.     
 

Dinar diumenge 19 de Novembre 

 

Snacks salados y surtido de panes.           
 

Entrantes. 
 

Tosta de pan de cristal con jamón ibérico, lascas de granna padanno y brotes frescos.     
Tataki de atún con huevas de trucha y salsa teriyaki.         
Bao pan de secreto ibérico con escamas de tomate seco al sol de mar.       
Croquetas de rabo de toro y cecina gallega          
 

Plato a elegir.             
 

- Coca de fira (por encargo). 
- Arroz meloso de sepia, rape y alcachofas. 
- Dorada a la espalda con verduras de temporada. 
- Secreto ibérico a las dos cocciones con patatas a lo pobre y salsa sweetchilly. 
- Entrecotte de vaca madurada + 9.00 €ur. 

 

Postre.              
 

- Cremoso de Turrón y frutos rojos del bosque. 
 

Precio por comensal 27.50 € (iva incluido) – Bebidas y Cafés no incluidos.     
    
Menú Niños 
 
Snacks (papas, aceitunas rellenas y frutos secos)  
Crujientes de pollo crispy a compatir. 
Plato a elegir entre Arroz del día, Nuguetts o Burguer con patatas  
Helado de Vainilla y cookies de chocolate. 
 
Precio por comensal 12.50 €ur – Bebidas no incluidas. 
 

 
ESTE ESTABLECIMIENTO CUMPLE CON LA NORMATIVA PARA EL CONTROL DE PRODUCTOS ALERGENOS, SI USTED U ALGÚN COMENSAL PADECE ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA A ALGÚN PRODUCTO, 
NO DUDE EN COMUNICARLO E INTENTAREMOS ADAPTARLE EL MENÚ A SUS NECESIDADES. SI NO LO COMUNICA NO PODEMOS GARANTIZARLE ALGUN TIPO DE CONTAMINACIÓN CRUZADA DURANTE EL 

PROCESO DE ELABORACIÓN. 


