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Menú 

 
Snacks salados y surtidos de panes.           
 

Entrantes. 

 
Mezclum de hojas de ensalada con perdiz escabechada, frutos de otoño y crema balsámica.   
Tostas de sal con sardina ahumada, dulce de tomate y escamas de granna padanno.    
Crujientes de langostino con pasta kataifi, crema de aguacate y salsa teriyaki.     
Raviolis crujientes de rabo de toro con cecina Gallega.       
Bao pan de Secreto de cerdo Duroc con lascas de tomate seco al sol de mar.      
           

Plato a elegir. (a especificar en el momento de la reserva).         

 
- Entrecotte de vaca madurada y verduras de temporada. 
- Lomo de bacalao gratinado con suave muselina de ajo y verduras de temporada. 

 

Postre.              

 
- Esfera de chocolate blanco rellena de maracuyá sobre base de galleta oreo. 
- Dulces navideños y Petit Fours. 

 

Bebida y Bodega.            

 
Aguas, Refrescos y Cervezas. 
Vino tinto Marques de Aldeanueva – Rioja Crianza. 
Vino Blanco Candium – Rueda Verdejo. 
Sidra Zarracina y Cava Brut Codorniu Roger de Flor. 
Cafés e Infusiones. 
Vale de 1 Copa por comensal.           
 

Precio por comensal    -   70.00 €ur.       
 

Hora Cena 21.00h 
Nuestro menú incluye uvas de la suerte y cotillón. 
Ambientación musical hasta hora de cierre 2.30h/3.00h  
Reserva bajo riguroso orden de adquisición de tickets. 
Plazas limitadas. 

          

PAGO INTEGRO DE LA RESERVA EN EL MISMO RESTAURANTE O MEDIANTE TRANSFERENCIA BIZZUM AL 677663205, INFORMANDOSE ANTES DE LA 
DISPONIBILIDAD DE LA MESA. A PARTIR DEL MIERCOLES 20 DE NOVIEMBRE. 

 
ANTE CUALQUIER BAJA COMUNICADA ANTES DEL 17 DE DICIEMBRE SE REEMBOLSARÁ EL IMPORTE INTEGRO DE LA RESERVA. 

PARA BAJAS REALIZADAS A PARTIR DEL 17 DE DICIEMBRE SE REALIZARÁ UN VALE POR EL VALOR DE LA RESERVA PARA CONSUMIR EN EL RESTAURANTE 
DURANTE EL 2025 EN SERVICIOS DE CARTA. 

 
 

 

ESTE ESTABLECIMIENTO CUMPLE CON LA NORMATIVA PARA EL CONTROL DE PRODUCTOS ALERGENOS, SI USTED U ALGÚN COMENSAL PADECE ALGUNA ALERGIA O 
INTOLERANCIA A ALGÚN PRODUCTO, NO DUDE EN COMUNICARLO E INTENTAREMOS ADAPTARLE EL MENÚ A SUS NECESIDADES. SI NO LO COMUNICA NO PODEMOS 

GARANTIZARLE ALGUN TIPO DE CONTAMINACIÓN CRUZADA DURANTE EL PROCESO DE ELABORACIÓN. 


